SUMATRA MANDHELING T

El mejor café de Sumatra es admirado por su compleji-
dad y caracter. Mandheling deriva del nombre del
grupo étnico Mandailing, este café puede provenir del
~ norte de Sumatra hasta la region de Aceh.
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El clima y suelo volcanico favorecen el cultivo de café.

Sin embargo, tradicionalmente los cafés de Sumatra

no se vendian por region, ya que las diferencias regio-
" nales no son tan importantes como la calidad de la
osecha y el método de procesamiento que determina
an medida el cardcter de la taza.




NOTAS Y CARACTERISTICAS DEL CAFE

General Fragancia/Aroma
8
8 Calificacion promedio 85.25
7755
, Uniformidad 10.0
Taza limpia 10.0
Balance 6.5 Sabor
8 7.75 Dulzor 10.0
0 Defectos 0.0
%5 — ¢QU|eres saber mos
sabor sobre este cafe?
A e = iMirate este video!
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